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&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAKE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ {UBOTHHU

W3BELUTAJ O, TABOPATOPUCKO UCNUTYBAHKE
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yn. ,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MU3sewrTaj 6p. 210623/2 X

Xemucka aHanusa

Wme Ha baparenot : JKM Bogosopg H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwiTMHCKa 3rpaga UnnHaeH

[aTtym Ha 3emarse: 13.09.2023
Oatym Ha npuvem: 13.09.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 210623 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha neH 13.09.2023 roguHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LIBETKOBCKKU M3BPLUM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa
33 Nuetbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanumsa.

Il OnKc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bogarta 3a nuerbe e 3eMeHa of, Yelwma Bo KyjHa Bo QY ,Kouo
Pauun”, Netposel.

lll NMpumepouuTe ce 3eMeHW COrNacHO N/iaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MMnaH 33 3emarse Ha
npUMepoLM.

IV Cranpgapavw ¥ mMeToau 3a 3emarbe Ha npumepouym: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3eMakbe Ha
NPMMEDOLM BOAE 33 NUEHE 04, NPeYUCTUTENHWM CTaHULUM W BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [ononxysara, OTCTanyBakba WK UCKAYYYyBakba 04 METOAOT U 04, NAAHOT 3a 3eMarse Ha npumepouu: /

V1 Pesyaratu:

KapakTepucTUKKU Ha NpUMepoKoT: Boga 3a nuerse — OY ,,Kouo Pauun”, Metposey

(Mme, TProBcKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO

POK Ha Tpaeke, KONWYEeCTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUa. 6poj Napamerpn Tocr mevos Pesynrar og, Heoppe- FpaHuuHK 3aposonysa/
WUCNUTYBAHETO AeHocT BpegHoCTH Npudarnuso/
:. b He 3agoBonysa
210600223 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3aj080NyBa
| Mupuc I1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3340B0ONYBa
| BKyc I1SO 13301:2018 H.0 / Hema 3af0BoNyBa
| Temnepatypa P.Y7.4-11x +10,4°C / 25°C 3af0BONYBa
MartHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3aposonyea
: pH MKC EN ISO 10523:2013 7,73 / 6,5-9,5 pH 3afosonysa
| eAuHULK
| NoTpowysa4ka Ha KMnO, MKCEN IS0 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3agosonysa
| En. cnposognmsocT MHKC EN ISO 27888: 2007 552 uS/cm / 2500 pS/cm 3aa080Ny8a
| Amowujax (NHs) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 334080/yB3
M3darue: 1 Bepsuja: 4

] Bo cuna 09: 20.06.20222.




oY NIAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AMJIATHOCTUKA HA Vg
3 BOHECTH HN ,KMBOTH“ AMEKC EN ISOOEC 17025
Foud&,lab : 05 7.8-02 %
s M3BELUTAI O4 NABOPATOPUCKO UCNUATYBAHE MKC EN 1SO/IEC b
(co akpeguTUpaHo mocTpupatbe) 17025:2018
HutpuTy (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 15,2 mg/L / 50 mg/L 3a40BONYBA
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L s 250 mg/L 3agoBonyBa
Meneso MKC 1SO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0ONYBa
PesnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L I 0,5 mg/L 3agosonysa

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK W 3340BO/YBa KpuTepuymuTe 3a BapaHWoT napamerap cornacHo lpaBuUNHMKOT 338 6e36eaHOCT U KBANWTET Ha
soaara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpeMeHCKH yCNoBMU: v’ coHyeso O o6nayHO O MPOMEH/AMBO [ BPHEX/MBO O Temnepartypa
HauyuH Ha cKNaguparbe: NagUNHUK

TemnepaTypa Ha 1agUNHUK 32 TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupateTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

= KaueHT ; o ®ya Nlab Hukona LiBeTKOBCKM (CO akpeaUTMpaHa MeToAa).......duiiu e
/vMMe, Nnpe3umMe Ha MLLETO KOe ro U3BPLIMA0 MOCTPUPaHETO

W.\z A : : I_/,*’O,qoﬁpun: M-p Munuua Tpajaocua.%j&?w

2 Ok e 7 P-n Ha xemucKa nabopatopuja -

M3pabotun: M-p MieaHa Cnacecka

Oatym(n) Ha usseayBarbe Ha nabopatopuckute aktusHocTi: 13.09.2023-15.09.2023
Natym Ha u3gasare Ha ussewrTajot: 15.09.2023

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKpeaUTUPaH MEeToA,

**Hora KIMHETOT He Gapa u3jaea 3a cooBpPasHOCT BO M3BEWTA]OT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPEAEHOCT, BO CUTE APYrM CNy4an mepHaTa HeoApeAeHocT, ce
npecMeTysa 8O Pe3yNTaToT camo no baparbe Ha KAMeHTOT.

*** ce 03HauyBaaT METOAM KoM ce foBueHu of cpana Ha nabopatopuja co Koja Pya Nab Mma ckny4eHo aorosop 3a copaboTtka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PaxosoacTeoTo Ha ANTY ®ya /lab 100-Ckonje rapaHTpa AeKa cUTe aKTMBHOCTH 33 NCNUTYBatbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO W
80 cornacHocT co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM ce HOCAaT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOrAAceHOCT €O pedepeHTHUTE CTAHAAPAM U BP3 OLIYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPeCU WU APYTU CTPaHK W HHKO]
wema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPelHH,
“ansopewHu, KOMepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLUM U BaKjaHK]a.

3aBenewxa Bp. 1: Pe3ynTaTure O/ TECTOBWUTE CE OQHECYBAaT Camo 33 WCNWTYBaHWTE NpuMepouM. OBoj NpOTOKOA He CMee fa Ce penpoayuupa OcBeH Co
nKcMeHa o3sona Ha nabopatopujata M BO UenocT.

3aBenewka bp. 2: NlabopaTopwjata He oArosapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBeHW O/ NOAHOCUTENOT BO Bapak-eTo 33 UCnuTyBakbe.

3a6enewxa Bp. 3: Kora KIMeHTOT U3BPLIKA 3eMatbe Ha NpumepouvTe, nabopatopujata He HOCK OATOBOPHOCT 32 PEMPE3EHTATUBHOCTA HA npumepouuTe.
3a6enewxa Bp. 4: M3sewrTajoT o4 N260paTOPMUCKOTO UCNUTYBakLE CE U343B3 BO COrNACcHOCT CO MNP 7.8 M3sectysarbe 3a pesynTatu.

3abenewxa Bp. 5: [oKonky kaueHToT Gapa WasewTajoT of nabopaTopucKo WCMUTYBarke A3 COAPHM w3jasa 3a cooBpa3snoct, nabopatopujarta nocranysa
COrNacHo NpasWnio 3a AOHecyBatbe Ha Op/yKa 3a m3jasa 33 coobpastoct. Osa npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boamy 32
poHecyeakse oanyKa v u3jasa 3a coobpasHoCT W rnacw:

Mpaeuno Ha GuHapHa 0a/YKa 33 eAHOCTABHO NpudaKarse Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e NO rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- L3agoeonysa” unu

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHnuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3340B0/1YB3 il

COrNACHO BaMEUKWUOT NPAaBUIHUK Ha HAaUWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenelwka bp. 6: CUTE aKpeaUTMPaHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTalvja ce objaBeHn Ha ge6 cTpasara www.iarm.gov.mk un www.foodlab.com.mk.

Wzdanue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




&Y/, NAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHSE HA XPAHA U OWIATHOCTUKA HA

MEC EN ISOVIEC ITO2E

BONECTU KAJ Y{MBOTHH
Foodf-slab 06 7.8-02
e et M3BELLTAJ 04 NABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE
(co akpeauTUPaHO MOCTpUpatLE) MKCEN ISO/IEC Testan
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

UssewrTaj 6p.210623/2

Mukpobuonolwka aHanusa

Ume Ha Bapartenot : JKMN Bogosopg, H. UnnHAaeH
Appeca Ha 6apatenort : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHeKa 3rpaaa UnunaeH

[aTtym Ha 3ematrbe: 13.09.2023
Oatym Ha npuem: 13.09.2023

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysare: 210623
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 13.09.2023 roauHa, 0BNACTEHOTO Mue H1uKona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAA
33 NUetbe 3a TecTUparbe Ha MUKpobuonoLwKa aHannsa.

Il Onuc Ha MECTo Ha 3emMarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nuere e 3eMeHa og Yewma so O0Y ,Ko4o PauuH"” —
MeTposel,

IIl MpumepouuTe ce 3eMeHM COrnacHo NaH 33 3emarbe Ha MPUMEepoLM: OBb 7.3-02 [naH 3a_3emarbe Ha
NpUMepoLn.

IV CraHgapau ¥ mMeToau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MuKpoburonoLlKa aHanusa.

V [lononxysarba, OTCTanyBakba UAM UCKNYUyBakba OA METOAOT U 0/ NIAHOT 33 3eMatbe Ha NpUMepoLu: g
VI Peaynraru:

1.KapakTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — O0Y , Kouo PauuH”
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPAEH:E, KO/IMYECTBO)

‘Mpiid CoobpasHoct
Ma. 6poj T Yaermtion Pezynrar og oD IpaHu4HU 3aposonysa/
UCNUTYBaETO ot ¥* BPEAHOCTH Npudarauso/
He 3ag0BoNyBa
210600223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTtopeayuypaykm MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHu3Imu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoetse MMKPOOPraHusmu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
Ha Kyntypa 37°C

MCnMTYBaHMOT NPMMEPOK W 3340BO/YBa KpUTEepUymUTe 3a BapaHuTe NapameTpu cornacHo NpasnaHUKOT 3a BeabegHoCT 1
KBaNMTeT Ha BOA2Ta 33 nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4)

Haoanue: 1

] Bepzwja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022
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&Y/, NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U UIATHOCTUKA HA
3 BONECTU KAJ XUBOTHM
Foodd,lab OB 7.8-02
e b MU3BELUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMUTYBAE MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTUpaHO MOCTPUpatLE) 170252018 Tectini
BpeMeHCKM ycnoBu: v conyeBo 0O 061a4HO O MPOMEHNMBO O BPHEXNWBO O TemnepaTypa

HauuH Ha cknaguparbe: NagunHUK
TemnepaTypa Ha NaAWNHKUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEDPOKOT: 4+2°C

MocTp1parbeTo e U3BPLUEHO 0f, CTPaHa Ha:

o ®ya Nab vaqnéi[l,aefkoscrm (co akpeauTUpaHa METOAa)...‘K ...... G R

7

/vivie, npesnume Ha MLIETO KOe Fo U3BPLUMAO MOCTPUPatbe

o~
I
rr) C

Opobpun: AHApea BOLKOCKa. ...\ v e,

P-n Ha Mukpobuonowka nabopatopuja

Uapabotun: Enena fopruescka......f.

[latym(1) Ha M3BeayBarbe Ha nabopaTopuckuTe akTuBHocTM: 13.09.2023 - 16.09.2023
[aTtym Ha usaasarbe Ha usBewwTajot: 18.09.2023

Co * ce 03HaYyBa HEAKPEAUTUPEH METOA

**Kora kAWHEToT He Bapa u3jaea 3a coo6pa3HOCT B8O U3BELTAJOT Ce U3BECTYBa MepHaTa HeoaPEAEHOCT, BO CUTE ApYrv c/lyHan MEpHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTysa B0 pe3ynTatoT camo no Baparbe Ha KAWEeHTOT.

*** ce 03HAYYBaaT METOAM KoM ce pobuern og cTpaHa Ha naBopatopuja co Koja Pya 1ab uma ckayyeHo [orosop 3a copabotua

W3jaea 32 HenpucTpacHoCT

PakosoacTsoTo Ha AMNTY dya a6 [lO0-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 UCMUTYBakbe Ce M3BPLUIYBAAT HEeNPUCTPAacHO 1
80 cornacHocr co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oA/yKM Ce HOCAaT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasK 3a
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW M BP3 OANYKMTE He MOXaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECH UM APYTU CTPaHU WU HUKO]
Hema npaBo Aa saujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6UNO KAKBM BHATPELWHM,
HaABOpeLWHKW, KOMepUUjanHu, GUHAHCUCKY U APYT BUA NPUTHCOUM 1 BAMjaHuja.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntatute of TECTOBWTE CE O4HECYBAAT CamMO 33 MCMMTYBAHWTE NPMMEDOLK. Os0j NPOTOKOA HE CMee Aa ce PenpojyuLupa oceeH co
nMCMeHa Ao3Beona Ha nabopaTtopujara u Bo LesiocT,

3a6enewxa bp. 2: NaGopaTopujata He OAroBapa 3a BEPOJOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTaBEHM O NOAHOCMTENOT BO Baparbero 33 UCNUTyBarbe.

3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIMA 3EMatbe Ha NPUMEPOLMTE, 1aBopaTopKjaTa He HOCH DAroB0pHOCT 33 pEenpe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEpPoUMTE.
3abenewxa Bp. 4: M3sewrajoT 04 NabopaTOPUCKOTO UCMTYBakLE Ce U3A3Ba BO COMNACcHOCT CO MNP 7.8 WU3BecTyBar:e 33 pe3yNTaTu.

3abenewka Bp. 5: [oKonky kaveHTor Bapa w3sewTajoT of NabOPaTOPUCKO WCNUTYBAE A3 COAPHM w3jasa 32 coobpasHoct, nabopatopujaTta nocranysa
COFNAcHO NPaBWnoO 3a ACHECYBarbe HA OANYKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. Osa Mpaeuno e B0 COTAACHOCT CO Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 33
AoHecyeatse 0f/1yKa v u3jasa 3a cooBpasHoCT w1 rnacw:

Mpaeuno Ha 6MHapHa OANYKa 33 eAHOCTaBHO Npudakakbe Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT € NOA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- »3agoBonyea” uan

- M3MepeHaTa BPeaHOCT @ Hag rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agoBonyea i

COTNACHO BaMEYKUOT NPaBUAHKK Ha HaUWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenelwra Bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHU METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce o6jasenu Ha seb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 1
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